
931. März 2011Kreisbote FÜS • Tel. 08362/9382-0

Jetzt aktuell: Neue Frühjahrskollektion eingetroffen !
Teresa schuh-fashion · Hauptstr. 2 · Nesselwang · Tel. 08361-925086

Wir gratulieren unseren
neuen Nachbarn !

Ihr Heizöllieferant

Wir machen uns
für Sie stark !

Nesselwang
Tel.: 08361/3232

e-mail: info@martin-brennstoffe.de

Wir gratulieren zur Neueröffnung
und wünschen viel Erfolg !

Holzbau

Johann Möst GmbH
Nesselwang

Mitten in Nesselwang in zentraler Lage,
eröffnet die Allgäuer Besenstube

diese Tage.

Wein, Käse, Sekt wird es hier geben,
umrahmt mit Holz von Möst,

so lässt sich’s leben!

Caroline Farina

Marion
Gehrig

Herbert FickertZdenka Hegenberger

Aus gutem Grund
weltweit die Nummer 1!

Stefano Farina

RE/MAX-ImmoPartner-Allgäu
Füssener Straße 1 · 87484 Nesselwang · Tel. 08361/91200
Kemptener Straße 16 · 87629 Füssen · Tel. 08362/8838285
www.remax-immopartner.de

ImmoPartner

Wir gratulieren zur Neueröffnung,
wünschen viel Erfolg und freuen uns
auf eine gute Nachbarschaft !

Wir gratulieren der Familie Bickelbacher ganz
herzlich, wünschen weiterhin viel Erfolg und
freuen uns auf eine gute Zusammenarbeit !

Kreisbote Füssen - Außerfern
Ritterstraße 12 · 87629 Füssen
Telefon +49 (0)8362/9382-0

DAS BESTE STÜCK FÜR WERBUNG

Schausonntag bei uns!
Sonntag, 03. April von 14.00 bis 17.00 Uhr

Duschen oder Baden?

Hauptstraße 26 · 87637 Seeg · Tel.: 08364/98320

Beides in einem – bequemer Einstieg,
Sitzmöglichkeit – ideal für kleine Bäder – für
alle, die`s im Bad bequem haben wollen.
Live zu erleben bei uns! www.mueller-seeg.de

Wir bedanken uns für den Auftrag
zur Ausführung der Fliesenarbeiten

und wünschen für die Zukunft alles Gute
und viel Freude mit dem Allgäuer Besen!

Salach 5 • 87672 Roßhaupten
c +49/(0) 8367/587
Fax +49/(0) 8367/913268
Mobil +49/(0)171/8301310
Thomas.Neugebauer1@gmx.de

Fliesen- u. Natursteinverlegungen • Badsanierung

Bau- und
Möbelschreinerei

Jürgen Ambros
Schreiner

... ihr Holzhandwerker für
– sämtliche Schreinerarbeiten
– Trockenbau
– Holzbau im Gartenbereich
– Innenausbau
– Insektenschutzgitter

für Fenster und Türen
Schneidbach 4 · D-87484 Nesselwang

Tel. 0 83 61/9 25 98 89 · Fax 0 83 61/9 25 98 90

Zu Eurer Neueröffnung
wünsche ich Euch alles Gute ,

viel Er folg und viele nette
Stammgäste .

Vielen Dank für den Auftrag
und auf weiterhin

gute Zusammenarbeit .

Herzlichen Glückwunsch
zur Neueröffnung und viel
Erfolg für Familie Bickelbacher!

Ihr Partner für
Kassensysteme
Hotelsoftware

Halde 10 · 87471 Durach
Tel. 0831 10111
www.winhotel-cdsoft.de

- Bio-Ziegenkäs aus der eigenen Hofkäserei
- viele Bio-Bergkäsesorten & Schnittkäse
- Butter aus traditioneller Herstellung
- Speck, Kaminwurz & Bündnerfleisch
- Honig, Kernöl

- Holzofenbrot
- Speiseöle aller Art
- Liköre, Marmeladen & Gelees
- Brotaufstriche & Pestos
- Tannenbros-Honig

Guat’s für
uibren Gaume

Aus’m eigene Hafe

Inh. Robert Maul
Dr. Bach-Straße 13, Wertach

Telefon 08365/298
werktags: 8.30 - 12 Uhr, 15.30 - 19 Uhr

(in der Nebensaison montags geschlossen)
samstags: 8 - 13 Uhr • sonntags: 17 - 19 Uhr

(in der Hauptsaison)

Wir machen den
Käse für den
Allgäuer Besen!

Wir wünschen
Birgit & Ralf zur
Eröffnung alles

Gute, viel Freude
und Erfolg.

Anzeige - Verlagssonderveröffentlichung

Eröffnung am 2. April 2011
ab 11 - 22 Uhr

Am 2. April eröffnet in Nes-
selwang der „Allgäuer Be-

sen“, eine neue Kombination aus
Einzelhandel und Gastronomie.
Neben Bio-Käse, Wein-Sekt und
Spirituosen, Weingelee, Honig
zum Einkaufen, kann es sich ein
Jeder auch bequem machen und
die Köstlichkeiten gleich vor Ort
genießen.

Das Ehepaar Bickelbacher ha-
ben sich mit der Besenwirt-

schaft ihren Traum wahr werden
lassen. Im Allgäuer Besen finden
sich liebevoll dekorierte Spezia-
litäten aus der Region. Für den
kleinen Appetit gibt es Käsesalat,
Brotzeiten sowie eine ganz be-
sondere Spezialität die Räucher-
speck-Bergkäse-Torte, welche in
gemütlicher Atmosphäre direkt
gegessen werden kann. Wem es
schmeckt, der kann sich die
Leckereien auch für zu Hause
einkaufen oder im Geschenkkorb
verpackt verschenken.

Den Tag am Morgen gemüt-
lich angehen lassen, ist hier

bei einem der leckeren Früh-
stücke möglich. Für den Sportler
gibt es ein Sportler- oder Berg-
steigerfrühstück mit Käse, Sem-
mel, Marmelade, Saft und saiso-
nales Obst. Oder wie wäre es mit
dem Besenfrühstück – Käseplat-
te, Winzermarmelade, Semmel,
Fassbutter und einem Gläschen
Secco?

Sowohl der Käse als auch der
Honig kommen von regional

ansässigen Imkern und Käsern.
Dem Ehepaar ist hier besonders
wichtig, dass ausschließlich Bio-
Käse aus der Region und von
kleinen Käsereien angeboten
wird. Eine Spezialität sind hier
neben dem Bergkäse auch der

Ziegenfrischkäse und der Zie-
genbergkäse. Darüber hinaus er-
halten Sie Demeter-Käse von
Hörnerkühen direkt von der
Alpe. Auch die Rohwurst
(Hirschwurz und Speck) kom-
men nicht weit aus dem Klein-
walsertal. 15 offene und 30 Fla-
schenweine gibt es. Ständig auf
Lager hat das Ehepaar rund 2000
Flaschen Wein. Geliefert werden
die von der Remstalkellerei, der
Winzergenossenschaft Meers-
burg und der Beeren- und Blü-
tenwein stammt von der Ge-
birgskellerei in Wertach.

Aufgrund des ständig hohen
Lagerbestandes kann der

Wein zu Konditionen wie in der
Kellerei angeboten werden.

Zur Eröffnung am 02. April
wird es günstige Eröffnungs-

angebote geben. Mit musikali-
scher Untermalung können Sie
mehr über die Geschichte des
Allgäuer Käses und die Produkti-
on von Honig erfahren. Bei der
Weinprobe können Sie schon
einmal den köstlichen Wein im
Gaumen genießen.

Der Allgäuer Besen hat von
Dienstag bis Samstag von

8.30 – 13.30 Uhr und am Mitt-
woch, Freitag und Samstag von
17.00 – 22.30 Uhr geöffnet.

Birgit und Ralf Bickelbacher
Füssener Str. 5 · 87484 Nesselwang · c 0 83 61/92 49 70 · Fax 0 83 61/92 49 71


